Kaffee & Kakao

Tasse Kaffee

2,10
] HeilRe Schokolade
Cappuccino HeiRe Milch/ Schokoplattchen/
2,90 Minimarshmallows
wahlweise weilie Schokolade oder Vollmilch
Latte Macchiato 3,50
3,40
Chociatto
Milchkaffee HeiRe Schokolade/ Espressoshot/
3,40 Minimarshmallows
3,40
Espresso
etwas anders
2,60

Unser Schlirfel-Tee

Frachtetee Hilde
Erdbeer/ Himbeer / Moosbeer
2,30

Frachtetee Grit
Birne/ Holunder
2,30

Krautertee Klara
Birne/ Holunder
2,30

Gruntee Jantje
Jasmin/ Himbeer
2,30

Schwarztee Fritjof
2,30



Etwas fur den sufden Zahn...

Felix Wintertraum
Dreierlei Schokoladenmousse/ c Mascarponeeis mit Zimt und
Schokomantelchen ) Zwetschgenswirl
6 put 3,50
O
Julia g Weihnachtsmarktfeeling
Flambierte Pflaumen/Zimt/Vanilleeis L Gluhweineis
7 c 3,50
2
Lauwarmes Schokokuchlein = Liebling der Chefin
Kuchlein mit flissigem Kern/Vanilleeis Q Salziges Karamelleis
7 S 3,50
< . _
Meeresbrise D je 2 Kugeln oder gemischt
Sanddorncrumble/Vanilleeis/Sanddornpraline E
7 =
)

LIEBLINGSEIS

)

e

-

MIT EIS UND

FEINSTES SPEISEEIS FUR,DEN PERFEKTEN EISGENUSS

LIEBLINGSEIS ist feinstes deutsches Speiseeis, handwerklich hergestellt von Eiscremista Henrike Weihs.
Fir sie ist es eine Herzensangelegenheit nach eigenen Rezepturen individuelle,
abwechslungsreiche und interessante Eisvariationen zu kreieren.

Frostige Gaumenschmeichler mit intensivem Geschmack,
eben ein Eis fir die Sinne.

Wer das erste Mal von unserem Eis probiert, ist vom natirlichen
und intensiven Geschmack geradezu verbliifft. Ja, man schmeckt ihn, den Unterschied.
Denn Qualitat hat beim LIEBLINGSEIS oberste Prioritat!
Dafiir verwenden wir nur natirliche und frische Zutaten, sorgféltig ausgewahlt und verarbeitet.
Wir setzen auf traditionelle Verarbeitung statt auf industrielle Mischungen, Chemiezusatze und billige Pflanzenfette.

Kinstliche Zusatzstoffe, wie Geschmacksverstarker, Farbstoffe, Emulgatoren oder Stabilisatoren,
sind fiir ein LIEBLINGSEIS tabu
— es ist einfach ein ehrliches Eis!



